Luckentext und Arbeitsauftrége - Kaiserschmarren

Also Oma - da wir insgesamt 10 sind,

brauchen wir 70 g Butter, 10 Eier, 400 g Mehl, 670 ml| Milch,
70g , etwas Salz, 60 g Zucker,
zwei tiefe Schiisseln, einen und eine groRe

Pfanne. Am Beginn leeren wir das gesamte Mehl in eine
. Nun trennen wir das und das

Eigelb aller Eier voneinander.

Die Dotter der Eier wir zum Mehl. Das Eiklar in
eine eigene Schussel. Jetzt leeren wir die zu dem
Mehl und den Dottern dazu. Mit dem Mixer

wir alle Zutaten zu einer Masse. Diese Masse
sollten wir auch etwas . Als Nachstes mixen wir
das Eiklar zu Schnee. Wenn das Eiklar ist, streuen
wir den dariber. Danach geben wir den Schnee

ganz vorsichtig, in kleinen Portionen, in die

und verrihren ihn. Zum Schluss kommen noch die Rosinen in
den Teig. Beim musst du mir dann
helfen, Oma. Die Butter wird namlich in der
Pfanne geschmolzen und der Teig darin auf beiden Seiten
goldbraun gebacken.

Uber den fertigen kbnnen wir dann
noch Staubzucker streuen. Der Schmarren wird sicher

schmecken!

Suche dir im Infernet ein Rezept und stelle es in deiner

Klasse vor! Zahle die Zutaten auf und erklére, wie die

Zubereifung funkfioniert!
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Richtig oder falsch? Kreise ein! Lies sehr genau und Uberlege gut!

Gabriel durfte acht Freunde einladen. Seine Mama half ihm beim Kochen.

Rosinen, Staubzucker, Salz und Butter stehen auch im Rezept.

Am Beginn trennte Gabriel die Dotter von dem Eiklar.

Steif geschlagenes Eiklar nennt man auch Schnee.

Mit dem Mixer mischt man die Zutaten zu einem Kuchen.

Zum Schluss kommen dann auch noch Rosinen in den Teig.

NENENSEVRNERNRY
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Uber den fertigen Schmarren sollte man noch etwas Mehl streuen.

» Bringe die Kochanleitung in die passende Reihenfolge! Schreibe die
passende Anleitung danach in dein Heft ab!

Gesamtes Mehl in eine Schissel leeren.

Milch zum Mehl und zu den Dottern gieBen.

Lutaten vorbereiten.

Eiklar zu Schnee mixen und sanft unter den Teig heben.

Eigelb und Eiklar aller Eier voneinander trennen.
Eigelb zum Mehl. Eiklar in eine eigene Schissel.

Backen des Teiges in einer heiBen Pfanne (goldbraun).

Mit dem Mixer Milch, Mehl und Dotter zu einem Teig
verrUhren. Etwas Salz dazugeben.
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Rosinen in die Masse geben.

Mit Staubzucker bestreuen - fertig!

» Vervolistéindige diese Satzbaupléine!

S = Subjekt, P = Pradikat, OF = Orfsergéinzung, 7E = Zeiterganzung, E 3 = Ergénzung im 3. Fall, E4 = Erg&nzung im
4. Fall

E 4 - Wen?/Was? OE - Wo?
Gabriel
ZE - Wann? E 3 -Wem?
hilft

Seijte 2




Luckentext und Arbeitsauftrdge - Kaiserschmarren

» Welcher Saiz enthdlt kein Wort aus der Worlfamilie ,kochen"? Kreuze ihn
an!
[l Das Kochbuch von Oma steht im Regal.

O pas kochend hetbe wasser steht awf dem Herd.

[0 Mit einem Kochlsffel hebt Gabriel den Schnee in den Teig.
0O In der Pfanne wird der Teig goldbraun gebraten.
L Gabriel méchte vielleicht einmal ein beriihmter 7<) Yoch wevden.

» Welches der folgenden Wérter ist ein sinnvoll zuisammengesetztes
Eigenschaftswort (Adjektiv)? Kreuze es an!

[ erbsenblau [ steinweich O zuckersauer
[ erdbeerviolett [ butterweich O vitaminklar
[ eiergriin [ salatschwarz O wohlstinkend

» Vielleicht kennst du das Mdrchen ,Der siiBe Brei" von den Briidern Grimm.
Lies dir das Mérchen durch und untersireiche alle Eigenschaftswérter
(Adjektive). Nimm anschlieBend dein Heft und steigere jedes
Eigenschaftswort!

z.B.: traurig - frauriger - am traurigsten

W,MWWMAMWMWWZWMWVM&,MW
das Kommando , Zépfohen, Aock” sillen Ninsebiuwi zuwbewilele und bei den
Worlken , Lépfohen, steh”, wsieden damid owfhork. Yon da an musslen sie
WWMMGMMM:,/WM/’TWMMW%MM
Beacherung. Doy arfgerngle Madchen sprach: , Idpfohen, steh!” Do hénle
v aud zu kochen.
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» Welches dieser Namenwérter (Nomen) passt zu keinem der
angegebenen Eigenschaftsworter (Adjektive)?

_ Mehl | Salz | Milch [ Freunde | Frohlichkeit| Dotter | StBigkeit |

salzig

Das Namenwort (Nomen) passt zu keinem dieser
Eigenschaftsworter (Adjektive).

» In dieser Kochanleitung befinden sich einige
unpassende Worter. Finde sie heraus und streiche
sie aus dem Text! Versuche danach die
Kochanleitung mit passenden Wértern zu ergéinzen.

Flr die SpieBchen die Zucchini und Paprikaschoten
graben. Das Gemiise in eckige Stiicke turnen.

Die tiefgefrorenen Fischstdbchen kurz antauen lassen und jeweils in 2 bis
3 Autos schneiden.

Nun abwechselnd Gemiise und Fischstibchen-Stiicke auf die StraBe
stecken.

Die SpieBe 20 Minuten bei 175 Kilogramm im Ofen
knusprig singen.

FUr die Pommes die Zucchini waschen, die
Kohlrabis und SiiBkartoffeln schalen und alles in
Pommesform bellen.

Die Pommesstiicke in einer Pfanne mit Ol leicht braun braten. Mit
Steinen, Pfeffer und dem Paprikapulver wiirzen.

Guten Appetit!

Ichhabe _____ Woarter gefunden, die nicht in den Text passen!
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